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Grmlsachtelijee geitonkaas, - Fromage de chivne arisanal

DE SPIEGELHOEVE
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LA FERME DU MIROIR
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Onze partners, lokale en zeer betrokken melkboeren/
Nos partenaires, des producteurs laitiers locaux et tres engagés :
Geitenboerderij/ Chevrerie De Klaverlochting - Dirk Rasschaert - Lede
Geitenboerderij/ Chevrerie Hortuna - Dimitri Van de Meirssche - Lede
Geitenboerderij/ Chevreme H&P - Hans Van Quickelberghe - Oudenaarde
BIO Geitenboerderij/ Chevrerie BIO - Johan van Waes - Zaffelare
Schapenboerderij/ Elevage de brebis Gert De Brandt - Moorsel



Grmbsachtelije qelfenkacs. - Fromage de chivne aiisanal
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Geitenkaas biche gerijpt
Biiche de fromage de chévre affiné

Natuur // nature

903005 1kg
903012 1kg

Geitenkaas biche vers
Biiche de fromage de chévre frais

Honing // miel

903010 500g
903009 1kg

i ) A
Geitenkaas bliche vers
Biiche de fromage de chévre frais

Natuur // nature

903013 4 x300g

Geitenkaas bliche vers
Biiche de fromage de chévre frais

Natuur // nature
903007 500g

903006 1kg
903011 1kg

Geitenkaas biiche vers
Biiche de fromage de chévre frais

Fijne kruiden // fines herbes

903008 500g

Gbsachtelije qeifenkaas. - Fuomage de chiwne aisanal
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"Crottin" geitenkaas
handgeschept, rauwmelks

"Crottin” fromage de chévre
a la louche, lait cru

Natuur // nature

903001 125g
903002 4 x 125g

"Crottin” geitenkaas
handgeschept, rauwmelks

"Crottin” fromage de chévre
a la louche, lait cru

Lente-ui // ciboule

903003 4x 125g

Gewicht en venpakking,
® De producten zijn verkrijgbaar
in verschillende gewichten en

verpakkingen, vraag naar
de mogelijkheden

® | es produits sont disponibles en

différents poids et emballages,
demandez les possibilités.

“Crottin” geitenkaas
handgeschept, rauwmelks

“Crottin”
a la louche, lait cru

fromage de chévre

Met look en fijne kruiden / a l'ail et
aux fines herbes

903050 4 x 125g

"“Crottin” MIX geitenkaas
handgeschept, rauwmelks
MIX “Crottin”
chévre a la louche, lait cru

fromage de

2x Natuur // nature
2x ltaliaanse kruiden // herbes italiennes
2x Pikante kruiden // herbes épicées

903004 6 x 125g



Grmboachtelijee geitonkaas, - Fromage de chivne arisanal

Geitenkaas, schijfje
Fromage de chévre, tranche

Natuur // nature

903015 6x80g
903014 6x80g

Geitenkaasbolletjes
Billes de fromage de chévre

Spek // au lard

903018 8x 159
903021 32x 15g

Geitenkaas MIX
lente/zomer

MIX de fromage de chévre
printemps/été

2 x Tuinkruiden // fines herbes
2 x Bruschetta

2 x Rozijnen // raisins

903016 6 x80g

" "‘\E'

Geitenkaas, schijfje
Fromage de chévre, tranche

Spek // au lard

903019 4x 25g
903020 2 x 60g
903022 40 x 25g
903023 4 x 60g
903025 4 x 60g
903024 12 x 60g

Geitenkaas MIX

herfst/winter Batonnets de fromage de chévre Batonnets de fromage
MIX de fromage de chévre de chévre
automne/hiver Zalm // saumon

Geitenkaas batoens Geitenkaas batoens

Zwarte woudham // jambon de la

2 x Veenbes // canneberge Foret-Noire

2 x Amandel/hazelnoot //
amande/noisette

2 x Daslook // ail sauvage

903026 10x11g
903027 44x11g
903028 10x 10g

903017 6x80g

T TITITY

Grmlsachtelijee geitenkaas, - Fromage de chiwne arisanal

Geitenkaas batoens
Batonnets de fromage de chévre

Coppa

903029 10x10g




Gmsachtelijee getenkeaas. - Frsmage de chivne aitisanal

Geitenkaasbolletjes
Billes de fromage de chévre

Natuur // nature

903031 5009
903049 1kg

Geitenkaasbolletjes
Billes de fromage de chévre

Bruschetta

903030 15x 7g

Geitensmeerkaas
Fromage de chévre a tartiner

Natuur // nature

903032 800g

Gmbsacheliee gettonyoghurt: - Yasuwt: de chiwne artisandl

EIO Geitenyoghurt
Yaourt de chévre EIO

Natuur // nature

903033 0,5L

Gelsnuikstips van ens
puducten

e Bij het ontbijt

e n de soep

® Bij een salade

e Om een gerecht af te werken
e Bij de apéro

o —

EIO Geitenyoghurt
Yaourt de chévre EIO

Aardbei // fraise

903034 0,5L

Conseils & utilisation
dzruu»pnmduﬁb

* Au petit-déjeuner
® Dans la soupe

e Dans une salade
e Pour finir un plat
e Alapéro

o B3 e

BEl1O Geitenyoghurt
Yaourt de chévre BEIO

Bosbes // myrtille

903035 0,5L



Schapenkaas
Fromage de brebis

Natuur // nature

903036 100g
903037 4x100g
903044 6x80g

Gmbsachtelijee schapenleaas. - Fromage de bnebis atisanal

Net zoals het grootste deel van onze producten, vertrekt ook onze schapenkaas van een eerlijk en
lokaal basisproduct. We halen de melk voor onze kazen in de groene Denderstreek, te Moorsel. Daar
startte boer Gertin 2019 met zijn duurzame melkschapenhouderij met als centraal punt: het welzijn
van de dieren en hun omgeving

De schapen leven in ruime stallen die gevuld zijn met stro. In de zomer kunnen ze naar hartenlust
buiten grazen. En het voeder dat de dieren krijgen, wordt trouwens voor 90% geteeld rond de
boerderij.

Op basis van deze melk maken wij innovatieve, maar vooral lekkere producten. Schapenmelk bevat
meer vet en proteinen als de courantere tegenhanger koe en geit. Dat zorgt voor een rijkere kaas,
een vollere en karakteristieke smaak. Aangename lichtzure toetsen gevolgd door een subtiele
zoete smaak. Afhankelijk van de specifieke kaas varieert de smaakprofiel van karamelachtig tot een
pikante wildsmaak

Comme la plupart de nos produits, notre fromage de brebis est fabriqué avec des matieres premiéres
locales et authentiques. Le lait de nos fromages vient du Pays de la Dendre, en Flandre orientale, ou
Gert a lancé en 2019 son élevage durable de brebis, en se concentrant avant tout sur le bien-étre
des animaux et leur environnement.

Les brebis vivent dans des étables spacieuses remplies de paille. En été, elles sont libres de paitre a
leur gquise a l'extérieur. 90 % du fourrage desting aux animaux sont par ailleurs cultivés autour de la
ferme

Nous utilisons ce lait pour fabriquer des produits certes innovants mais surtout savoureux. Le lait de
brebis contient plus de matiéres grasses et de protéines que les laits plus répandus de vache et de
chevre. Cela donne un fromage plus riche au goiit prononcé caractéristique, ou d'agréables
notes ameres sont suivies d'un golt subtil plein de douceur. Les profils gustatifs des différents
fromages vont d'un golit caramel a un go(it plus vif et piquant.

Schapenkaas Schapenkaas
Fromage de brebis Fromage de brebis

Bruschetta Tuinkruiden // fines herbes

903038 100g 903040 100g
903039 4x100g 903041 4x100g

- 10 -

Schapenkaas
Fromage de brebis

Rozijnen // raisins

903042 100g
903043 4x 100g

Schapenkaas MIX

MIX de fromage de brebis

2 x Natuur // nature
2 x Bruschetta
2 x Rozijnen // raisins

903045 6 x 80g

Gmbsachtelijee schapenleaas. - Fromage de brebis atisanal

S’c}wPerwaZ}a s

e Zeer energierijk
¢ Licht verteerbaar
e Lactose arm

Lo lait lonelsis. est :
* Tres énergétique

e Facile a digérer

® Pauvre en lactose



DE SPIEGELHOEVE
Gimlsachtelijle geiten- en schapenmelk producen

LA FERME DU MIROIR
Produils. artisanaux & base de lait de chévne o de bnebis.

Meer info. - plus dinfe

Vragen in verband met onze producten?

Neem contact op met uw verkoopsverantwoordelijke. !
Of neem contact op met De Spiegelhoeve, :
Haenhoutstraat 216, BE?070 Destelbergen,

tel +32 9 353 74 10 of mail sales@lelarry.be

Des questions concernant nos produits ?

Veuillez contacter votre représentant commercial.
Ou contactez La Ferme du Miroir,

Haenhoutstraat 216, BE?070 Destelbergen,

tél +32 9 353 74 10 ou mail sales@lelarry.be

1100_09-2021




